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En esta carta vas a encontrar tradición, cariño, tiempo. 
Innovación, vanguardia, cambio. 

Pretendemos  sorprenderte, siempre con un producto de Km0, 
siempre en un continuo aprendizaje, siempre de una manera 

Atíphica.



PIDE por 
esa 
boquita



POR DÓNDE 
EMPEZAMOS

 Marinera Tradicional de Anchoa o Boquerón - 2,50€

Marinera Atíphica de Atún Rojo - 2,80€

Marinera Atíphica de Salmón Rojo (Marinado en Atiphico)- 2,80€ 

Marinera Atíphica Mixta de Atún y Salmón - 2,80€

 Pandereta de Anchoas de Santoña con Toppings -18,00€

Bravas caseras  - 6,00€

Crema de Queso Casera - 8,00€

 Tataki de Atún Rojo - 12,00€

PAMIKATY -Tataki de Cerdo Ibérico - 12,00€

Carpaccio de Black Angus - 10 ,00€

Buñuelo - 1,60€

Crujiente de espárragos verdes, queso de cabra y gambas - 3,50€ 

Hojaldre de Boletus con Escalopa de Foie- 5,00€

Bloody Mary con crujiente de Espárragos - 6,00€ 

Calamar Preñao - 3,80€

Calamar Preñao maridado con cava de Albariño - 6,30€

Copa de pulpo con parmentier - 5,00 €

Zamburiña con salsa kimchi  (Gratinado en mesa)-3,80€
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Tempura de Verdura - 8 ,00€
Magret de Pato - 12,00€

Gallo Pedro - 12 ,00€
Pluma Ibérica - 19,00€

Entrecot de Vaca Madurada  - 18,00€ 
Chuletón de Vaca Rubia Madura - 23,00€ 
Tabla Mixta de Carne y Pescado - 18,00€ 
Super Tabla Mixta  o 3 Carnes - 33,00€ 

Rabo de Toro - 16,00€
Cachopo de Lomo de Orza, Cecina y Queso de Mahón - 15,00€ 

VAMOS AL 
LÍO

Empanadilla Criolla - 3,30 €

Mini Burger de Ternera de Vaca Madurada 45 días - 5,00€ 

Coca Menorquina con Boquerón - 7,00€

Coca de Lechazo  ( Guiño al Pere S`Arravalo)- 8,00€ 

Burrito de Pollo y Mango - 6,50€

Burrito de Atún, Pimiento Verde, Queso Brie y Salsa Romesco - 6,50€

TE CABE ALGO 
MÁS?



ENSALADA NOR:
Perdiz escabechada, tomate seco, Lechuga y Queso curado- 12,00€

POKE DE ATÚN: 
Arroz Basmati, zanahoria, atún rojo, tomate, mango y alga wakame - 10,00€

ENSALADA DE CARPACCIO:
Lechuga, Tomate, Carpaccio de angus, aguacate, queso Curado - 12,00€

ENSALADA DE HELADO PARMESANO:
Lechuga, aguacate,tomate seco Fruta de Temporada, Helado de queso Parmesano - 14,00€

MÁS 
FRESQUITO

croquetilandia
Croqueta de Rabo de Toro - 2,60 €

Croqueta de Lechazo - 2,60 €

Croqueta de Gula, Gamba y Huevo Frito - 2,80 € 



GLU



O Do Avó Marcelo (Albariño) - 2,80€/18,00€ 
Trasmallo (Albariño) - 2,20€/13,00€
Circe (Rueda) - 2,80€/17,00€
A Pie Cambiao  (Rueda) - 2,80/16,00€
Monte Espina (Rueda) - 2,50€/15,00€
Amoramar (Rueda)  Semidulce - 2,50€/15,00€ 
Sensum Laxas (Espumoso de Albariño) - 3,20€/20,00€

Ramón Bilbao Crianza (Rioja) - 3,00€/18,00€
Remordimiento (Jumilla) - 2,80€/15,00
El Sentido de la Vida (Jumilla) - 19,00€
Yllera 9 meses (Ribera del Duero) - 2,50€/12,00€ 
Protos Roble (Ribera del Duero) - 3,00/16,00€ 
Protos Crianza (Ribera del Duero) - 20,00€
Fuente Espina Crianza (Ribera del Duero) - 3,00€/18€ 
Avelino Vegas Áureo (Ribera del Duero) - 26,00€ 

BLANCOS

TINTOS

rosado
Zarzales (Cigales) - 2,50€/15,00€



Agua 0,5L - 1,50€
Agua 1L - 2,10€
Agua con gas (Magma) - 2,50€ 
Refrescos - 2,00€
Tinto de verano - 2,50€
1/5 Estrella Galicia - 1,50€
1/3 Estrella Galicia - 2,20€
1/3 Estrella GaliciaTostada 0,0 - 2,50€
Caña Estrella Galicia Especial (0,33l)- 2,00€ 
Tanque Estrella Galicia Especial- 3,20€ 
Caña 1906 - 3,00€
Vermut (Blanco) - 3,00€
Vermut (Rojo) - 3,00€
Copa - 6,00€
Copa Especial - 7,00€/8,00€

HABRÁ QUE 
SACIAR ESA 
SED



Solo - 1,20€ 

Cortado - 1,40€ 

Bombón - 1,40€ 

Manchado - 1,40€ 

Belmonte - 1,60€ 

Carajillo - 1,60€ 

Café con leche - 1,50€ 

Asiático - 3,00€ 

Mini Asiático - 1,50€

cafés



oído GRACIAS

cocina




